
Glas: Riedel Sour barglas

Pynt: Citronpeel

Ingredienser:
· 4 cl gin
· 2 cl vodka
· 2 cl Lillet Blanc
· Citronpeel til pynt
​​​​​​​· Isterninger

Fremgangsmåde
· Hæld is i glasset.
· Hæld alle ingredienserne over i en shaker, fyldt med is 
og shake i ca. 10 sek.
· Hæld isen fra glasset og finestrain over i det nedkølede 
glas.
· Pynt med citronskal.

H.J. Hansen Vin, Vestergade 97-101, 5000 Odense C, vin@hjhansen.dk, Ring på +45 6312 82 00

Vesper Martini
En ikonisk cocktail med både gin og vodka.

Lidt historie om Vesper Martini
”Shaken, not stirred”

Det var ingen ringere end Agent 007, James Bond, der opfandt Vesper Martini. Eller... det var jo egentlig forfatter Ian 
Fleming, som skrev bøgerne om James Bond.

”Det mest ikoniske glas er Nick & Nora glasset, fordi det rammer munden perfekt med stærke cocktails som Manhat-
tan og Martini og sikrer, at drinken ikke opleves sprittet. Før Nick & Nora glasset blev introduceret, har bartendere 

verden rundt brugt Champagne Coupetes i stedet.”


