
Glas: Riedel Sour Bar

Pynt: Citronskal

Ingredienser:
· 4 cl Mosgaard Tangerine Gin
· 3 cl viollikør
· 2 dash Bitter Truth Grape Fruit​​​​​​​
· 2 cl sukkersirup
· 4 cl frisk citronsaft
· 3 cl æggehvide
· Citronskal til pynt 

Fremgangsmåde
· Hæld is i glasset.
· Hæld alle ingredienserne i shakeren og dryshake i 
ca. 10 sek. (tilføj evt. fjeder).
· Tilføj nu is i shakeren, og shake igen i ca. 10 sek.
· Finstrain over i det afkølede glas.
​​​​​​​· Pynt med citron.
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Violet Sour
En strålende cocktail med en traditionel dog spændende smagsprofil.

Lidt historie om Violet Sour
Violet Sour er simpelthen den lækstre syrlige sammenblanding mellem en botanisk gin, en let sød og blomstret violet 

likør, der er kombineret perfekt og balanceret med syrlig citronsaft, samtidig med at den har en let og behagelig 
skummende tekstur.

Tilmeld dig vores nyhedsbrev
Gå ikke glip af gode tilbud, events og spændende 
nyheder.


