Mojito

En cubansk nydelse i en af dens mange varianter.

Glas: Riedel Highbal
Pynt: Myntekvist og lime

Ingredienser:

-4 cllys rom

- 1 teske rg@rsukker

- 4 limebade (% lime)
- 20 mynteblade

- 4 cl danskvand

- Knust is

Fremgangsmade

- Muddle sukker og lime i et glas. Tilmeld dlg vores n\/hEdSbrE\l
- Tag myntebladene i handen og giv dem to klap (de

ma ikke muddles med), og tilfgj dem til glasset. Ga ikke glip af gode tilbud, events og spandende
- Tilfgj rommen til glasset. nyheder.
- Fyld glasset helt op med knust is og ror det hele

godt rundt.

- Top op med danskvand.

- Pynt med en kvist mynte og lime.

Lidt historie om Mojito

Vigtigt!

Ndar man gerne vil have mest mulig smag ud af sine mynteblade, kan man i sin iver komme til naermest at taeve Igs
pa de grgnne blade. Det skal du ikke. Din cocktail kan blive bitter, men hvad mdske er vaerre, sa vil du fa sma, grgnne
stykker til at sidde mellem taenderne og fa dit smil til at se lidt dumt ud. Sa veer lidt forsigtig med dem. Tricket er i
stedet at sla dem hardt mod handen én gang. Sa frigiver du de olier i bladene, du gerne vil have i din Mojito. Jo mindre
myntebladene er, jo yngre og mere potente er de.

Hvilken mynte er bedst til Mojito?
Det er typen "spearmint”. Heldigvis er det ogsa den type, du kan finde i dit lokale supermarked.
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