Moscow Mule

En simpel og syrlig cocktail med vodka, limejuice og ginger beer

Pynt: Myntekvist og en skive lime

Ingredienser:

- 4 cl vodka

- 2 cl frisk limejuice

- 10 cl ginger beer

- Isterninger

- Myntekvist & Limeskive til pynt

Fremgangsmade

 Hald vodka og limejuice i et glas fyldt med is.
- Top op med ginger beer.
- Pynt med myntkvist og en skive lime.

Lidt historie om Moscow Mule

Hvorfor hedder den Moscow Mule?

Moscow Mule stammer fra USA, og Moskva-navnet blev brugt pa grund af amerikanernes tendens til at forbinde
vodka med Rusland, og Mule blev fgjet til navnet, fordi ingefaeren gav et "kick” af smag. Bartender Wes Price opfandt
cocktailen, da han skulle rydde op i barens kzelder. Her skulle ryddes ud af vodka og Ginger Beer, og pa den made blev

Moscow Mule fadt.
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