NEGRONI ROSITA

James Andrews’ light version of a Negroni using our Rod and Akvavit.

Glas: Neat bas glas
Pynt: Grapefrugt skal (evt. lysergd
grapefrugt)

Ingredienser:

- 2 ¢l Stockholms Akvavit

- 3 ¢l Stockholms Aperitif - Rod
- 2 cl Vermouth Bianco

- 0,5 cl Kaffe likgr

- En fingerspids salt

- Grapefrugt skal til pynt

Fremgangsmadde

- Haeld is i glasset.

- Haeld akvavit, Vermouth Bianco og kaffe likgr i en
mixer, tilfgj en smule salt og shake.

- Finestrain vaesken i glasset med is.
- Tilfgj Stockholms Aperitif - Rod
- Pynt med skallen fra en grapefrugt.
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