Aperol Spritz

Direkte fra Italien med stil og elegance!

Pynt: appelsinpeel

Ingredienser

6 cl Aspide

6 cl Prosecco
2 cl danskvand
Appelsinskal

Fremgangsmade

* Heldisiglasset.
* Hald alle ingredienserne over i glasset og rgr rundt.
* Pynt med appelsinskal.

Den klassiske Aperol Spritz

Forkael dig selv med den levende og forfriskende smag af Aperol Spritz, den ikoniske italienske aperitif. /i elsker
at lade os transportere direkte til Italiens solbeskinnede fortovscafeer med den orange cocktail i handen.

Aperol Spritz bliver lavet med en omhyggelig balance mellem bitre appelsiner, urter og andre botanicals. En unik
smag, der pirrer dine sanser, uanset om du er veert for en sammenkomst, nyder en solnedgangen eller bare har
lyst til en laekker cocktail.

Cocktailens brusende fornemmelser danser tungen og efterlader dig med en dejlig citrusagtig finish. Og sa kan
du ogsa drikke Aperol Spritz som ledsager til forretter og andre lette retter.

Uanset om du er en erfaren mixolog eller en hdbefuld hjemmebartender, er Aperol Spritz fantastisk at have i dit
repertoire.
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https://www.hjhansen-vin.dk/spiritus/likoer/aspide-spritz-silvio-carta-11-100-cl?phrase=aspi
https://www.hjhansen-vin.dk/bobler/mousserende/prosecco

