Alholfri Dark and Stormy

The Dark 'n Stormy er en laekker cocktail, der er nem at lave.

Glas: Neat bar glas

Pynt: 2-3 skiver lime

Ingredienser:

- 6 cl RumlISH (alkoholfri rom)

- 1 cl limejuice (helst friskpresset)
- 1 dash angostura

- Ingefaergl, til toppen

- Pynt: limehjul

Fremgangsmade

- Tilszet rom, angostura og limesaft til et glas fyldt
med is.

- Top med ingefara|. Tilmeld dig vores nyhedsbrev

- Pynt med et limehjul.

Ga ikke glip af gode tilbud, events og spandende
nyheder.

Lidt historie om Dark’'n’Stormy

The Dark 'n Stormy er en lakker cocktail, der er nem at lave, med en forfriskende trio af m@rk rom, ingefaergl og lime.
Det gdr ogsa meget nemmere, end navnet antyder. Det er en taet faetter til Moscow Mule (vodka, ingefaergl, lime) og
burde vaere en nem overgang for vodkadrikkere, der gnsker at prgve noget nyt.

Den populzere cocktail kan findes over hele verden, fra handvaerkscocktailbarer og kaaderestauranter til snuskede
vaertshuse. Dens oprindelse er, ligesom mange andre drinks, en smule slgret, selvom det er sandsynligt, at rom og
ingefaergl fgrst blev kombineret af semaend, der ngd de dbenlyse fordele ved rom, og samtidig ngd godt af ingefaers
positive effekt pA maven. Men dens afstamning kan spores direkte til en ¢ i Atlanterhavet.
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