White Lady

En frisk klassisker med gin, appelsinlikgr og frisk citronsaft.

Glas: Riedel Vinum Martini

Pynt: Citronskal

Ingredienser:

4 cl gin

- 2 cl appelsinlikgr

- 2 cl sukkersirup

- 4 cl frisk citronsaft
- Citronskal

- Isterninger

Fremgangsmade

- Kom knust is i glasset.

- Hzeld gin, appelsinlikgr, citronsaft og is i shakeren
og shake i ca. 10 sek.

- Finestrain i det afkglede glas.
- Pynt med citronpeel.

Lidt historie om White lady

En White Lady er et kvindeligt spagelse, typisk med langt har og klaedt i en hvid kjole. Hun skulle typisk kunne ses,
hvor der er sket en tragedie, gerne hvor en uforlgst keerlighed har vaeret en del af historien. Det vigtigste for os er
dog, at det ogsa er en superlakker cocktail. Den blev opfundet af den bergmte bartender Harry MacElhone i 1919,
mens han arbejdede pa Ciro’'s Club i London. Den indeholdt oprindeligt créme de menthe, triple sec og citron i en inte-
ressant om end usadvanlig kombination af ingredienser. MacElhone andrede sin opskriften i 1929, da han arbejde-
de bag baren pa Harry's New York Bar i Paris. Det er den opskrift, der stadig bliver brugt i dag.
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