
Glas: Riedel Rocks Bar

Pynt: F.eks. Myntekvist, ananas, lime

Ingredienser:
· 4 cl mørk rom
· 4 cl limejuice
· 1 cl sukkersirup
· 1.5 cl Orgeat
· 2 cl Orange Curacao
· Pynt: Evt. Myntekvist, lime, ananas
· Isterninger

Fremgangsmåde
· Hæld is i glasset.
· Hæld alle ingredienserne over i en shaker med is 
og shake i ca. 10 sek.
· Finestrain over i det nedkølede glas med is.
· Pynt med mynte kvist.

H.J. Hansen Vin, Vestergade 97-101, 5000 Odense C, vin@hjhansen.dk, Ring på +45 6312 82 00

Mai Tai
En ultra karakteristisk tiki cocktail.

Lidt historie om Mai Tai
Eksotisk Hawaii-klassiker 

Den legendariske og super eksotiske Mai Tai har sine rødder i Californien, hvor Trader Vic tilbød to gode venner fra 
Tahiti en cocktail, som indeholdt flere caribiske rum. Den blev frisket op med lime og mandelekstrakt og “Mai tai roa 
ae”, den bedste i verden, havde set dagens lys. Den eksotiske cocktail tog verden med storm, efter ingen ringere end 

”The King”, Elvis Presley himself, drak den i filmen Blue Hawaii fra 1961.

Tilmeld dig vores nyhedsbrev
Gå ikke glip af gode tilbud, events og spændende 
nyheder.


