Negroni

Negroni er opkaldt efter en italiensk greve ved navn Camillo Negroni.

Glas: Riedel Spey Whisky, Tumbler
Collection

Pynt: Appelsinpeel

Ingredienser:

-3 cl. gin

* 3 cl. Lustau Vermut

- 3 cl. Campari

- Appelsinpeel til pynt
Isterninger

Fremgangsmade

Haeld is i glasset. Tilmeld dig vores nyhedsbrev

- Hzeld alle ingredienserne over i et mixing glas med

is og rer rundt. G4 ikke glip af gode tilbud, events og spandende
- Strain over i det afkglede glas. nyheder.

- Pynt med appelsinskal

Lidt historie om Negroni

Den italienske klassiker
Negroni er opkaldt efter en italiensk greve ved navn Camillo Negroni, der var hyppig gaest pa Café Casoni i Firen-
ze. Han drak Americano, ikke kaffen, men en anden cocktail, som Negroni i virkeligheden er en variation af. Den gik
direkte ind i hjerterne hos det bedre borgerskab i den gamle renassanceby. Selvom cafeen siden er lukket, kan fans
af cocktailen stadig se en plakette, der blev sat op pa Negroniens fgdested. Mindepladen blev sat pa for at markere
100-aret for den ikoniske cocktail.
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