Violet Sour

En strdlende cocktail med en traditionel
dog spaendende smagsprofil

Pynt: Citronskal

Ingredienser

* 4 cl Mosgaard Tangerine Gin

¢ 3cl Violliker

¢ 2 dash Bitter Truth Grape Fruit
® 2 cl Sukkersirup

* 4 cl frisk citronsaft

* 3cl aggehvide

¢ Citronskal til pynt

Fremgangsmade

* Hzldisi glasset.

¢ Hald alle ingredienserne i shakeren og dryshake i
ca. 10 sek. (tilfgj evt. fjeder).

¢ Tilfgj nuis i shakeren, og shake igen i ca. 10 sek.

* Finestrain over i det afkglede glas.

¢ Pynt med citronskal.

Lidt historie om Violet Sour

Violet Sour er simpelthen den |zkstre syrlige sammenblanding mellem en botanisk gin, en let sgd og blomstret
violet likgr, der er kombineret perfekt og balanceret med syrlig citronsaft, samtidig med at den har en let og
behagelig skummende tekstur.
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https://www.hjhansen-vin.dk/spiritus/gin/mosgaard-tangerine-gin-40-50-cl
https://www.hjhansen-vin.dk/spiritus/likoer/vedrenne-violet-18-70-cl
https://www.hjhansen-vin.dk/spiritus/bitter/bitter-truth-grape-fruit-44-20-cl
https://www.hjhansen-vin.dk/spiritus/alkoholfri-cocktailsirup/vedrenne-cane-sugar-syrup-100-cl

